
フランスには各地方に独特の食文化やワイン、文化があります。このアトリエでは、毎回違う地方やワイン
などを取り上げます。
アンスティチュ・フランセ東京でワインのテイスティング、そしてその地方についての知識を深めます。そ
の後フレンチレストランの「ビストロ・ポンヌフ」がこのアトリエのテーマに合わせ特別にご用意するディナー
を教師とともに楽しみます。
地方によって違う食文化やその地方について理解を深めることにより、フランスの地方料理をさらに楽しめ
るようになるでしょう。
アトリエの説明はフランス語で行いますが、通訳がつきますので、フランス語入門、初級レベルの方でもご参
加いただけます。

フランス文化とグルメの アトリエ
L'ATELIER CULTUREL ET GOURMAND

SAMEDI 3 JUIN 2017

■ 実施日時 ： 6 月 3 日（土）  16h30-20h30
  【アトリエ】 16h30 - 18h00  - アンスティチュ・フランセ東京 205 教室

  プロヴァンスに関するアトリエの最後には、ワインテイスティングがあります。
  　　　2017 Château La Gordonne

 【ディナー】18h30 - 20h30 - ビストロ・ポンヌフ
コリーヌとともに、和気あいあいとした雰囲気の中、プロヴァンス地方のお料理をご堪能ください。 

■ 参加料 ： アンスティチュ・フランセ東京 会員 : 9,900 円
非会員 : 10,900 円（年会費不要）
参加料にはアトリエとディナーが含まれています。

■ 教師 ： Mme VALLIENNE Corinne
アンスティチュ・フランセ東京（料理とガストロノミーのフランス語）、
慶應義塾大学（総合フランス語）講師。Wine & Spirit Education Trust 資格取得。

■ お申込 ：5 月 27 日（土）17 時までにお申込みください。
アンスティチュ・フランセ東京の総合受付にてお手続きをお願いいたします。
最小開講人数は 12 名です。30 名限定。 アトリエのみのお申込みはできません。
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【ディナー】18h30 - 20h30 

プロヴァンス Provence
プロヴァンスのワイン、画家とお祭りに見る土地の文化

Les vins de Provence, terre de culture autour des peintres et des festivals


